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1. Finalità dell’appalto 
 

Il presente capitolato tecnico disciplina l’acquisizione di servizi tecnico-scientifici quali 

supporto specialistico alla ricerca fornito da soggetti di consolidata e comprovata esperienza per 

la realizzazione delle specifiche attività, di cui al progetto ALIVE, e di seguito riportate nel 

paragrafo “oggetto della concessione”. Tutte le attività dovranno essere espletate in accordo con 

il coordinatore del progetto ALIVE e saranno espletate, ove possibile, presso la sede del CREA-

OFA di Rende (CS). 

Tutti i costi relativi all'espletamento delle specifiche attività saranno a cura dell’operatore 

economico. 

 

2. Oggetto/descrizione del servizio  
 

La concessione per l’acquisizione di servizi tecnico-scientifici comporterà le seguenti attività: 

• L’individuazione di aziende olivicole (almeno due) che producono olive da tavola dalle 

cultivar ‘Bella di Cerignola’, ‘Itrana’ e ‘Leccino’ nei loro territori di origine (Puglia, Lazio e 

Centro Italia) e che siano intenzionate a partecipare alle attività di ricerca mettendo a disposizione 

dei ricercatori del CREA delle piante di ogni cultivar per il monitoraggio di alcuni caratteri 

morfologici delle drupe e per eventuali prelievi di parti vegetali (foglie e/o drupe: solo per piccole 

prove sperimentali) da sottoporre ad analisi; 

 

• L’organizzazione di quattro eventi divulgativi Nazionali (convegni tecnico-scientifici al 

chiuso) aventi come tematica generale: “la caratterizzazione e la valorizzazione delle olive da 

mensa e a duplice attitudine” con la partecipazione di enti di ricerca, università, enti locali e 

aziende/imprese olivicole-olearie. Eventi da organizzare nell’arco temporale dei successivi 

accordi (uno ogni 8 mesi circa) nelle seguenti Regioni: Calabria, Lazio, Puglia e Sicilia; 

 

• L’organizzazione di dieci eventi divulgativi al chiuso Nazionali o Regionali o Locali (tipo 

seminari, mostre, workshop, sagre, forum, ecc.) aventi sempre come tematica generale: “la 

caratterizzazione e la valorizzazione delle olive da mensa e a duplice attitudine” ma 

principalmente rivolti alle produzioni tipiche italiane. Eventi da organizzare nell’arco temporale 

dei successivi accordi (uno ogni mese circa) in diverse Regioni Italiane; 
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• La fornitura di olive fresche calibrate e selezionate da trasformare in olive da mensa 

mediante fermentazione. Le cultivar d’interesse sono: la ‘Nocellara Messinese’ (Sicilia), la 

‘Carolea’ (Calabria) e la ‘Leccino’ (Toscana) che dovranno provenire dai loro rispettivi areali di 

coltivazione autoctoni. Le quantità di olive da fornire per ogni cultivar sono di almeno un quintale 

(> 100 kg) per una singola prova. Sono previste due prove per ogni cultivar: una per l’annata 

2020/2021 e l’altra 2021/2022; 

 

• La fornitura di olive fresche e fornitura di olive già trasformate in olive da mensa 

mediante procedimento tradizionale/tipico. Le cultivar d’interesse sono: l’Itrana’ (Lazio), la 

‘Bella di Cerignola’ (Puglia), ‘Nocella del Belice’ (Sicilia) e ‘Ascolana’ (Marche). Le quantità 

di olive da fornire per ogni cultivar sono di circa venti chili (~ 20 kg) per una singola prova. Sono 

previste due prove: una per l’annata 2020/2021 e l’altra 2021/2022; 

 

Concessionario si obbliga a nominare un responsabile delle attività di supporto alla ricerca e 

di un suo sostituto all’atto della stipula della concessione. Il responsabile delle attività di supporto 

alla ricerca ed il suo sostituto così nominati saranno i referenti responsabili nei confronti 

dell’Ente appaltante e, quindi, avranno capacità di rappresentare, ad ogni effetto, il 

Concessionario. 

Per parte sua l’Ente appaltante indica quale incaricato al servizio il coordinatore del progetto 

ALIVE, il dott. Innocenzo Muzzalupo. 

Oltre agli oneri relativi alla realizzazione e al finanziamento di tutte le opere oggetto del 

presente capitolato si intendono a carico del Concessionario i seguenti oneri e spese da 

considerare compresi nei costi d’investimento. 
 

3. Cronoprogramma 
 

L'Operatore economico aggiudicatario del servizio di cui al presente avviso dovrà assicurare: 

 

1. L’individuazione di almeno due aziende olivicole che producono olive da mensa entro i 

primi sei mesi del contratto e che siano anche in grado di fornire in quantitativo richiesto di olive 

fresche e trasformate nelle due campagne olivicole previste 2020/2021 e 2021/2022. 
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2. L’organizzazione di due convegni tecnico-scientifici Nazionali e di cinque eventi 

divulgativi (seminari, mostre, workshop, sagre, forum, ecc.) entro i primi 12 (dodici) mesi del 

contratto, altrettanti eventi saranno organizzati entro i restanti mesi fino alla fine del progetto 

previsto per il 31/12/2022. 

 

L’Ente attraverso il coordinatore scientifico del progetto ALIVE, Dott. Innocenzo Muzzalupo 

monitorerà le attività svolte ed i progressi compiuti dall’operatore, impegnandosi ad individuare 

eventuali problemi e a predisporne le soluzioni. A cadenza semestrale, saranno previste riunioni, 

anche in videoconferenza e con la stessa cadenza l’operatore dovrà redigere un documento sullo 

stato di avanzamento delle attività scientifiche. 

 

4. Durata del servizio 
 

Il servizio avrà decorrenza dalla data di stipulazione della RDO sul MePA fino alla conclusione 

del progetto fissata al 31 dicembre 2022, salvo proroghe concesse dall’ente finanziatore. 

 

5. Costi e modalità del servizio 
 

Pagamento per i servizi tecnico scientifici richiesti è di 31.967,21 euro, più IVA, ovvero 

pari a 39.000,00 IVA inclusa. Il pagamento è previsto in due rate. Il 50% alla firma del contratto 

e il 50% alla consegna da parte dell’operatore economico della relazione finale. Termini di 

pagamento: 60 gg d.f. 

 

Luogo e data 

Rende 06/04/2020 

   Responsabile del progetto 

Dott. Innocenzo Muzzalupo 
 

 

 

........................................................
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